
 
 

Drei-Gang-Menü 3,50 
Bratwurst - Brötchen – Senf 
 

Käsespätzle  4,00 
Selbstgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln 
 

Nudelsalat  

mit keiner Frikadelle  4,50 
Veganer Bratling (aus Bulgur, Karotten, Erbsentexturat, 

Hafer- u. Dinkelflocken) mit selbstgemachtem Nudelsalat 
 

Kuchen 1,50 

Kaffee 1,00 

Altenauer Limmo zzgl. 0,50 Pfand 1,50 

Radler-alkoholfrei zzgl. 0,50 Pfand 1,50 

Mineralwasser 0,75L  zzgl. 0,50 Pfand 1,50 
 

Die Catering-Crew wünscht Euch GUTEN APPETIT! 



  



Die Bratwurst beziehen wir von der Fleischerei 

Bode, Bockenem. Die Stroh-Schweine kommen aus 

der Region und haben 40 % mehr Platz als der 

Gesetzgeber fordert – Haltungsform 3. 
 

Ebenfalls von der Fleischerei Bode kommen die veganen 

Frikadellen – Im Gegensatz zu anderen veganen Produkten 

enthalten diese mit natürlicher Methylcellulose nur einen E-

Kennzeichnungspflichten Zusatzstoff. 

 
Die Brötchen beziehen wir von der Bäckerei 

Brieske, Münchehof. Sie werden mit Mehl aus der 

Mühle Sack, Langelsheim, nach traditioneller Art 

hergestellt. 

 

Die Käsespätzle werden mit 

Weizendunst aus der Mühle Sack, 

Langelsheim und Eiern vom Hof 

Baxmann, Bornhausen zubereitet. 

 

 

Wir bedanken für die Unterstützung! 

Bäckerei Brieske, Münchehof, 

Fleischerei Bode, Bockenem, 


